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Objectifs

m Construire une base de tests

m Evaluation des resultats obtenus par le
systeme relativement a la base de tests

m Recommandations

* Impact des ressources sur les resultats
= Suggestions d’évolution des ressources
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Ressources de TAAABLE

0 Ontologies
= ingredients
= type et origine des recettes
m Base terminologique
=4 ¥Base de recettes annotées

m Base de regles d’adaptation
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Caracterisation de la requéte

m Requéte « Asian Soup with Leek »

= | iste de termes

= |ndication sur les élements a privilégier
Main Focus : « type of meal and type of cuisine »
= Ingrédient
= Type de plat
= Type de cuisine
= Regime
= Type de préparation
= Combinaison des précedents éléments
= Expression de la requéte
= Elément Central (EC) : Asian Soup

* Element Péripherigue (EP) \ | eek 5/20




Sélection de la recette candidate

= Eléments utilisés
= Titre de la recette
= Annotation
= Ingrédients
= Préparation
m Sélection guidée par les connaissances
» |ssues de nos propres experiences

= Extraites des sites relatifs a la cuisine, régime alimentaire,
diététique, etc.

= [ssues d’encyclopédies en ligne
m Actions menant a la sélection
= Aucune car identité
= Spécialisation de I'un des éléments (EC et/ou EP)

= Modification de I'un des EP
= Substitution par un EP

= Ajoutd’'un EP _
= Retrait d’'un EP Atelier RAPC 2009 6/20




Comment déterminer les EC et EP ?

m Ouestl'EC?

Asian Soup with Leek

Salad with Celery + Gout diet

A low cholesterol dessert with Strawberries avoid citrus fruits
Risotto with carrots

= Pear pancake

= Ou sont les difficultés ?

= Trouver des heuristiques

= with : introduit I'élément périphérique

= Régime

= Aliments proscrits

= Calcul de quantité acceptable

= Modification de la recette est autorisée

= Mode de préparation peut étre modifié
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Calcul de la pertinence

m Recherche porte sur « tarte aux myrtilles »

= Caractérisation de la requéte
= EC : tarte
= EC : myrtille
= Comment juger de la pertinence

= tarte aux fraises
= confiture de myrtilles

m Mesure de pertinence etablie
= Comparaison entre la recette et la requéte
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Calcul de la pertinence

m Echelle de jugement graduée de 0 a 4
= TP : recette totalement pertinente
= PP : recette partiellement pertinente

EC EP Pertinence
N N 0
N PP ou TP 0
PP N 1
PP PP ou TP 2
TP N 2
TP PP 3
TP TP 4
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A I’1ssue de I’exploration manuelle

m Remplacement d’'un élément de la requéte
= Spécialisation
= Soupe asiatique est remplacé par soupe chinoise
= Généralisation
= Plat maghrébin est remplacé par plat africain
= Substitution
= Synonymie ou proximité sémantique
= Antynomie
m Modification d’'un élement de la recette en I'absence de réponse
par une opération de
= Substitution d’'un EP
= Pear par Apple ( avec ajout ou non d’un EP)
= Ajout d'un ingrédient
= Ajout de carottes a risotto aux herbes
= Retrait d'un ingrédient

= Retirer citrus fruit a une recette dont le MF est éviter les agrumes
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[Les ecuells

m  Homonymie entre ingrédients
= Pepper :
= Quantité
= Qualification : Green pepper
= Apposition de termes : Salt and Pepper
m Gestion des antonymes
= Lait a teneur élevée en matiére grasse
= Lait allége
m  Comment traiter les préparations ?
= risotto
m  Comment exploiter les ustensiles ?

= Différencier Soup et Stew
= Crockpot (cocotte)

= Comment exploiter les quantités
= Différencier Soup et Stew : eau
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Evolution de la base de tests

m Etablie a partir
= 2009 : recettes annotees et cing requétes

= 2008 : MF construit a partir des mémes
composants

m Nouvelles requétes
= Faire varier les eléments de la requéte
= Combinaison des composants du MF

m Reste a concevoir un algorithme de
génération automatique de requéte

Atelier RAPC 2009 12/20



Evaluation des résultats de

Précision || Rappel
Req 1. 1 0.33
KEeq 2. 0.46 0.5
KEq 3. 0.25 0.66
FEqg 4. 0 0
moins 3 comme note de REq 5. 1 0.6
pertinence Total 0.48 0.46

m Analyse du bruit et du silence
= Bruit

= |Imprécision de la ressource : peas et beans

= Erreur du systéme : contrainte non respectée citrus fruit

= Silence

= | ’évaluateur dispose de connaissances supplémentaires : leek/scallion

= |’évaluateur fait un raisonnement complexe difficile a mettre en ceuvre :

Wafle et Pancake _
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WikiTaaable
m Calcul du rappel et de la
précision en utilisant la
pertinence graduée
= Recettes ayant obtenus au



= Type d'information nécessaire
= Specialisation/ Géneralisation
= Relations non hiérarchiques

— Recettes/ingrédients
— Quantité/ingrédients

= Qualité
= Subijectif ?
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m Dépend de
= Maniere dont elles sont utilisées
= adaptation
N



Extrait de I’ontologie des ingrédients

¥ #Thing ¥ Wiepme
T ingradient »  bwin
= B scrompaniment = Desan_product
* 0 baked_good F Daried e
L :hallu ng supplies L ::Iri-:l_:-.l
= Wdairy F HeEdible_ e
* @egg comcept * Bfrash baas
F Sta_tond - drame_oea
: :lrul_l E B
graim
> Sgrain {uck * Baut_Haw_mnd_re-en
F BRyL pLste
F O legume .-
* @ liquid . #"""F-I"'"'
E B mear =ov_produc
b 0 miscellancous * @liquid
k@ not_alconhnlic_fras ¥ & mani
et _cholesters]_diat_camgaliam T misoellaneous
0 ot _gout_dief_complient B\ St alcohalic Free
" lnlﬂ-.zul-ﬁ!g . 0 not_rhnlesternl_diri_mmplient
> :nl:’jmpuanan v gout <fec compliem
* B seafood P buan
F Svegeable * Srahhage
¥ @vagearian b Bdriod b
= Serind res

drm
4430 classes primitives ; Pas de propriéeté ; Pas-'r d?a&fd% :T

Utilisation d’autres ressources pour caractériser les compositions et obtenir
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Extrait ontologie type et origine

¥ ®Thing
¥ Ddishorigin
sy = Pafmnoan dizh
m 160 classes ; Pas de propriété ; Pas » ®amarican_dish
de role * $asian dish
F Dourapean_dish

U mediterranean _dish

= Utilisation pour I'annotation s .':','h"_"j',":;:';f,',;f_‘ﬂ]*h

= Redondances v i‘di:hmlc

v

= Manque d’annotation Fhiaaxiasi_dish
. . , ‘condiment dish
= Générateur d’erreurs S dessart_dgish
= Fruit cup non retrouvée ¥main_dizh
bzide_dish
* Wsnach_arxd_appetizer_dish
m Suggestions # starter_dish
2 . ¥ Ddishrype
= Evaluation de la couverture » ®baked good dish
= (Classification des recettes kB bheaveraga_dish
P chutney dish
D crape_dish
Fmousse dish

P pancake_dish
B D preserve_dish
Proll dish
F Dsalad_dish
* Bsalted dish
b Bgauce_dich
* ©soup and stuff dish
F Saspedal_dier_dish
-
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Suggestions

Lle = [%]3 ! [=]
¥ ®Thing ¥ $Thing
* B DishCategory ¥ ®DishCategory
S DishOrigin * @ DessertDish
» S DishType ¥ AppetizerDish
> ®ingredient ¥ BreakfastDish
* U Recipe ¥ MainDish
¥ SideDish
¥ 5ingleDish
0 SnackDish
| Cheapapevheanty 2w on @ 5tarterDish
- ® DishQrigin
v ®DishType
.-.r['r.- =3 ¥ DairyDish
0 Meatish
®™hasDishType 0 SauceDish
whasCaregory * © SeaFoodDish
mhasOrigin * @ SoupDish

mmhasingrediant

m Construction de réles
m Lier a la partie hautergderRontelogie 17/20




Bilan

m Consensus autour de la pertinence

= Grille d’évaluation est discutable

= Lie a I'explicitation du raisonnement qui conduit
a la sélection de la recette

= Interprétation de la requéte
= Détermination de 'EC et de I'EP

m Enrichir les ressources existantes
= Protocoles d’évaluation a définir
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Conclusion

m Définition d’'un cadre pour eévaluer
= WikiTaaable
= Autres systemes

m But a terme

= Définir des guides pour I'évaluation
= Quelles connaissances ?
= Quelles applications ?

m L’évaluation des ressources est
iIncontournables
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